Par Daniel Lalande
Vignoble Riviére du Chéne

Il y a de ces occasions ol profiter d’une
bonne bouteille de vin se retrouve au centre
de nos plaisirs d’occasions. On voudra en
déguster une en guise d’accompagnement
a un mets élaboré ou pour tout simplement
explorer entre amis ou en téte a téte, cette
nouvelle marque qui vient de faire son entrée
triomphale sur les tablettes de la SAQ.

Et vous, au cours des derniéres semaines,
qu’avez-vous bu et dans quel cadre 'avez-vous
débouché ou dévissé ? Etait-ce le choix de
votre conseiller en vin, pour accompagner le
délicieux petit plat préparé par votre dulcinée?
Ou encore, un certain vendredi soir alors que
la porte d’entrée de la maisonnée vient de se
fermer sur une intensive semaine de travail et
que l'on célebre nos retrouvailles en couple?
Vous savez, on retrouve une grande quantité
d’articles intéressants et de reportages
médiatiques dynamiques sur la gastronomie et
ses accords mets et vins et c’est tant mieux!
Dans ces abondantes références, on y trouve
des sources intarissables d’inspiration pour
accorder le mariage parfait entre le « plaisir
dans I'assiette » et la « coupe de verre » qui
'accompagne. Les vins blancs, vins rosés, vins
de spécialités ou vins de desserts deviennent
de véritables complices de notre cuisine. On
constate que de plus en plus, les gens adorent
les plaisirs de bouches, et ce, en toutes
occasions. En magasin, les vins de tous les
pays viennent nous rendre visite comme pour
personnaliser joyeusement le caractére de
leur contrée. Aussi, nos voyages a 'étranger,
nous permettent de faire d’heureuses
découvertes, afin d’étancher notre soif de
savoir et de pur plaisir!

Au cours des derniéres dé-
cennies, le vin est devenu
bien plus qu’une simple bois-
son composée de 70 a 80% Yigne

d’eau, de substances miné- ;{
e

rales (soufre, phosphore,
fer, cuivre, etc.) et d’agents
organique (sucres, protides;
acides; alcools; diastases; ta-
nins; vitamines) (source Le
Petit Robert). Le vin fait par-
tie de notre quotidien. Il est
considéré comme étant le
complice de prédilection
pour accompagner les
repas peut-étre; mais
il est aussi associé spé-
cifiquement a des oc-
casions particuliéres.
Ces occasions, elles
sont au cceur de
notre  quotidien,

de nos vies!
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Voici donc des vins d’occasions...

et de souvenirs!

*Un vin de copain... un jeudi soir de
retrouvailles dans un resto de quartier...

*Un vin de fou rire... on n’a qu’a se rappeler
d’'un bon moment passé ou on était plié en
deux avec des proches ou...

*Notre premier verre de vin... notre vin
bouchonné au resto, notre vin pour prendre
un petit coup...

* Notre vin pour le camping, en plein air...

* Le vin de votre mariage...

* Le vin pour le baptéme de fiston...

* Le vin de copine pour I'enterrement de vie
de fille d’Audrey...

*Le vin de vos célébrations... Noél,
anniversaires, Piques...

*Le vin de la derniére coupe Stanley... ces

derniéres années, ce n’est véritablement pas

un bon vendeur...

* Le vin de votre premiére rencontre...

* Le vin d’un soir de folie... que 'on s’est

offert et pourtant hors de prix...

* Le vin de ma premiére Saint-Valentin

avec Isabelle, ma douce, ol nous avons

donné la vie a notre garcon William. Je
m’en souviens, c’était un champagne
Veuve Clicquot!!

Et je termine avec celui-ci: un vin
de plaisir pour I'ouverture de votre
terrasse.

A la votre ou a la notre, et ce, au
rythme de vos occasions.
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